Menu “Pittoresque”
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Amuse-bouche
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Pulpe et Iégumes de saison sur le ravioli au shiso,
Eau de tomate au basilic
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Asperges vertes roties en ceuf mollet aux olives secs et parmesan
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Amadai en écailles poélé

Pétasite et betterave,palourdes mijotés
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Filet de beeuf grillé aux légumes de saison

BiIipzu~vw—ra

Fromages affinés sélectionnés
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Assiette de dessert de mois du mai-juin 2025 par notre chef patissier
Hoétel Okura Kyoto
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Café et mignardises

¥21,000
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