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Amuse-bouche
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Kegani effiloche¢ en gaspacho au caviar
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Ormeau poélé aux girolles
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Demi Homard cuit doucemment

et charlotte aux asperges vertes et mousse de homard
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Filet de beeuf et foie gras (fagon de Rossini))
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Fromages affiné sélectionnés
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Assiette de dessert de mois du mai 2025 par notre chef patissier
Hotel Okura Kyoto
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Café et mignardises

¥26,000

MEREA =2 —, BMAROBAI L) AEEEETSBANTEVET,




