Menu “Asperges”
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Amuse-bouche
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Asperges blanches,sauce maltaise
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Velouté d’asperge blanche en bisque
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Amadai en écailles poélé,sautés aux colza et ormeau
essence de palourde et ormeau
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Wagyu et asperges blanches,sansais briilés,
sauce Foyet
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Fromages affiné sélectionnés
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Assiette de dessert du printemps 2025 par notre chef patissier
Hotel Okura Kyoto
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Café et mignardises

¥26,000
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