“Nouvel an 2025”
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Amuse-bouche
Amuse-bouche
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Terrine de fruits de mer aux ceuf de saumon,sauce aurore
Seafood terrine with salmon roe, aurora sauce

WR\ED---
WAL HRE D DF T Va YV A “EREO—R”
Consommé double “une tasse de bonheur”
Consomme soup” a cup of happinesse”
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Kinmedai poélé,sauce orange,carotte et endive caramelisées
Pan-fried kinmedai, with orange sauce, caramelized endive and carrot
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Cote de veau roti et son jus a la feuille de céleri aux pommes de terre et champignons
Roasted veal loin with suce celery leaf and potatoes and mushrooms
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Fromages affinés sélectionnés
Selected French Cheeses
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Assiette de dessert d” automne 2025 par notre chef patissier
Hotel Okura Kyoto
Dessert dish by our pastry chef Hotel Okura Kyoto
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Café et Friandises
Coffee aud mini sweets

¥21,000
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