Menu “Prestige”
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Amuse-bouhe

BlXy T FHORRK

Crabe et caviar aux racines
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Ormeau au risotto aux chamoignons
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Langouste a la nage
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Filet de beeuf et foie gras (fagon de Rossini))
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Fromages affinés sélectionnés
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Assiette de dessert d’ automne 2024 par notre chef patissier
Hotel Okura Kyoto
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Café et mignardises

¥26,000
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