Menu de Noel
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~Prélude de réveillon de Noél~
Amuse-bouche

BRI B U A
Hig LHLER, WO I I
VoanpTalibE—YEMoY—Z « LLAS—FK
Y ETRZ

Tartere aux amaébi et dorade,thon au caviar
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Ormeau poélé et moule de bouchot a la mariniére au safran
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Crabe royal en crolite
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Filet de beeuf grillé et garniture a la couronne de Noél
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Fromages affinés sélectionnés
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Christmas 2024
Assiette de dessert d” de Noél 2024 par notre chef patissier
Hotel Okura Kyoto
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Caf¢ et mignardises

¥ 31,000
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