
Menu″L’étoile″ 
～ムニュ レ トワール～ 

 

 

 

 

アミューズ・ブーシュ 
Amuse-bouche 

 

帆立貝とカリフラワー 

～白のイマージュで～ 
Chaud-froid de coquille Saint-Jacques et chou-fleur 

~image d’un blanc pur~ 

 

ジビエのコンソメと茸のスープアンクルート 
Soupe en croûte aux gibier et champignons 

 

金目鯛のポワレとそのクリアーなエッセンスソース 

ヴァミセリ添え 柚子風味 
Kinmedaï poêlé et jus de bouillabasse clair aux parfum de yuzu 

 

和牛ロース肉の網焼き グレイビーソース 

美味しいポテトの付け合わせとクレソン添え 
Entrecôte grillée et son jus,garnie de pommes de terre et cresson 

または  ou 

和牛フィレ肉の網焼き 季節の野菜添え 
Filet de bœuf grillé aux légumes de saison 

＋¥3,800 

 

ホテルオークラ京都シェフパティシエからのデザート 

Christmas 2024 
Assiette de dessert d’ de Noël 2024 par notre chef pâtissier 

Hôtel Okura Kyoto 

 

食後のお飲み物と小菓子 
Café et mignardises 

 

 

 

 

¥ 15,000 
※各種メニュー、食材入荷の都合により内容を変更する場合がございます。 


