
DÎNER D’EPICURE 

Auguste Escoffier 
～オーギュスト・エスコフィエ 「エピキュロスの晩餐会」～ 

 

 

 

 

京都美山平飼い卵のコンフィ 

アレクサンドラ風 
Œuf Alexandra 

 

セロリとリンゴのボンヌ・ファム風 

蒸し鮑と雲丹添え 
Céreli-à la Bonne-femme aux ormeau et oursin 

 

モンサンミッシェル産ムール貝のマリニエール風 
Moule à la marinière 

 

オマール海老とリードヴォのパイ包み焼き 
Homard et ris de veau en croūte 

 

仔鳩のシャルトルーズ 
Pigeonneaux en Chaetreuse 

 

おすすめフロマージュ 
Fromages affinés sélectionnés 

 

ホテルオークラ京都シェフパティシエからのデザート 

2024 秋 
Assiette de dessert d’ automne 2024 par notre chef pâtissier 

Hôtel Okura Kyoto 

 

食後のお飲み物と小菓子 
Café et mignardises 

 

 

 

 

 

¥ 26,000 
※各種メニュー、食材入荷の都合により内容を変更する場合がございます。 


