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Auguste Escoffier
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Céreli-a la Bonne-femme aux ormeau et oursin

LY UIVVIIVELA—IHO=RY) o —) LA

Moule a la mariniére
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Homard et ris de veau en crotite
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Pigeonneaux en Chaetreuse

BiIddpzu~vw—va

Fromages affinés sélectionnés
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Assiette de dessert d” automne 2024 par notre chef patissier
Hotel Okura Kyoto
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Caf¢ et mignardises

¥26,000
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