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Amuse-bouche
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Salade de fruits de mer en automne
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St-jacques poélés sur le velouté de potiron
comme un cappuccino
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Tajine d’hamo et champignons japonais
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Entrecote grillée aux 1égumes d’automne,
sauce chasseuses
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Fromages affinés sélectionnés
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Assiette de dessert d” automne 2024 par notre chef patissier
Hotel Okura Kyoto
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Café et mignardises

¥17,000
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