
Menu“Chambre privée” 
ランチ限定「個室プラン」 1 名様 ￥25,000～ 

ご利用人数：6 名様から 16 名様まで 
 
 

＜プラン内容＞ 

●季節の食材を盛り込んだシェフのおすすめフルコース 

●ソムリエのセレクトワイン 

シャンパーニュ、白ワイン、赤ワイン 各 1杯 
※ノンアルコールスパークリングワイン、ノンアルコールワインを対応可。 

●会の趣旨に合わせたフラワーアレンジメント 

●ゲストへのメッセージプレート 
 

 

Menu 
 

アミューズ・ブーシュ 
Amuse-bouche 

 

季節を感じる本日おすすめのオードヴル 
Entrée du jour de la saison 

 

近江牛と京赤地どりのコンソメ 幸福の一杯 
Consommé double “une tasse de bonheur” 

 

本日おすすめの魚料理 
Poisson du jour 

 

和牛ロース肉の網焼き 季節の野菜添え 
Entecôte grillée aux légumes de saison 

 

ホテルオークラ京都シェフパティシエからのデザート 
Assiette de dessert par notre chef pâtissier 

Hôtel Okura Kyoto 
 

食後のお飲み物と小菓子 
Café et mignardises 

 

 
※メニューは一例です。会のご主旨や、季節食材入荷の都合により内容を 

変更いたしますので、お電話にてお問い合わせください。 

※食物アレルギーなどお持ちの方がおられる場合は事前にお知らせください。 

※表示金額は、消費税・サービス料を含みます。各種割引、ご優待の併用不可。 


