Menu “Chambre privée”
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Menu

FIz—XT—va
Amuse-bouche
ZMiZE CHEAHBITTOOF—RKI)L
Entrée du jour de la saison
WM ELFEFERE VDAL VY A FEO—HF
Consommeé double “une tasse de bonheur”
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Poisson du jour
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Entecote grillée aux 1égumes de saison
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Assiette de dessert par notre chef patissier
Hotel Okura Kyoto
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Caf¢ et mignardises
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