Menu‘“Saveur d’été”
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Amuse-bouche
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Taboulé aux amaébi et légumes d’été a la menth
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Veloute de mais en consomm¢ froid
7 Soir d’été”
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Bar cuire au feu,sauce marini¢re aux tomates et fines herbes
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Entecote grillée aux légumes de saison

BiidHpzuv—Ta

Fromages affinés sélectionnés
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Assiette de dessert d’ été 2024 par notre chef patissier
Hotel Okura Kyoto
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Café et mignardises

¥16,000
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